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1% Partie : LES MATIERES PREMIERES

Au terme de la récolte, L'ONIC (Office National Interprofessionnel des Céréales) a pour but
de vérifier la qualité variétale du blé.

1.1 Comment se nomme l'appareil qui permet de vérifier la variété de blé ?

La farine extraite de blé de force présente un taux de protéine élevé ainsi qu'un bon rapport
P/L (ténacité/extensibilité).

1.4 Citer I'appareil utilisé pour déterminer les tests suivants :
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