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DUREE DE L'EPREUVE : 3 h �



Coefficient : 2�
�
























NOMBRE DE PAGES COMPOSANT LE SUJET : 1/7 à 7/7























ORGANISATION DU TRAVAIL














Vous devez organiser le travail dans un fournil dont les caractéristiques sont mentionnées ci-dessous en respectant tous les impératifs mentionnés.
































VOUS DEVEZ PRECISER :











La répartition des tâches de chacun





Les horaires de chacun





Les recettes de chaque pétrissée





La composition en pains de chaque pétrissée





La composition en pains de chaque fournée





Les capacités de chaque matériel
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PERSONNEL�
IMPERATIFS COMMERCIAUX�
�



Un ouvrier coefficient 185 et un ouvrier coefficient 160.�



Le magasin ouvre à 7 heures.�
�









MATERIEL DISPONIBLE�
COMMANDES�
�



Un pétrin à axe oblique de 180 litres de contenance.





Un batteur équipé de deux cuves de 20 et 60 litres, capacité par rapport au pain de campagne.





Une diviseuse hydraulique.





Une façonneuse.





Un laminoir.





Des parisiens en quantité suffisante.





Une armoire de fermentation contrôlée chargée de 90 pains de 400 g et 108 baguettes de 200 g.





Un tour réfrigéré.





Un four mixte de 12 mètres carrés comprenant 8 bouches :


3 étages à tubes annulaires (pain classique)


1 étage électrique (viennoiserie et spéciaux)�



250 pains de 400 g





450 baguettes de 200 g





60 bâtards de 250 g





50 pains de 600 g (livraison à 10 heures)





25 pains de mie de 300 g





18 baguettes de gruau de 250 g





40 pains de campagne de 400 g





15 pains briés de 350 g





15 pains au levain de 400 g





20 pains complets de 350 g





15 pains de seigle de 350 g





150 croissants





200 pains au chocolat





12 brioches de 300 g





100 brioches individuelles (livraison à 11 heures)





60 pains aux raisins





12 pains briochés de 300 g


�
�
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