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BREVET DE MAITRISE	TECHNIQUES THEORIQUES





PATISSIER�CONFISEUR�GLACIER�TRAITEUR 	CORRIGE





ETUDE DE PRIX 	L'épreuve comporte 1 corrigé





Ce corrigé n'est donné qu'à titre d'exemple, Messieurs les correcteurs voudront bien apprécier la valeur des réponses fournies par les candidats.











Le barème de correction (Réf. 2000) tient compte de l'exactitude des denrées entrant dans les diverses fabrications proposées, du mode de raisonnement comme de l'exactitude des calculs réalisés, de la présentation et de la formulation du devis.




















Questions 1°, 2°, voir page 2

















3° Prix de vente





	Coûts denrées	+ majoration frais	+	bénéfices	+ T.V.A.


= P. V.


	Coûts denrées	x	1,70	x		1,5	x1,055








Récapitulatif du prix de vente





� Mini-viennoiseries	:	181,49			=	488,25


� Mousse au chocolat	:	156,25			=	420,35


� Sablés nantais	:		88,14			=	237,12


� Palmiers	:	76,50 x 1,70 x1,5 x 1,055		=	205,80


� Modelages	:	198,00			=	532,67


� Sorbets framboise	:	109,32			=	294,10


� Pâtes de fruits	:	136,00			=	365,87


			Total	     =2544,16F
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DENREES�
�
PRIX H. T.�
�
PRODUCTIONS�
MATIERES UTILISEES�
QUANTITES


NECESSAIRES �
ACHAT


UNITAIRE �
TOTAL


/DENREE�
TOTAL�
�
Mini - viennoiseries �
Farine�
4,500 �
Kg �
3,60�
16,20�
�
�
�
Sel�
0,090 �
Kg�
�
�
�
�
�
Sucre semoule�
0,450 �
Kg�
5,80�
2,61�
�
�
�
Lait�
1,800 �
Kg�
4,00�
7,20�
�
�
�
OEufs�
18 �
�
0,45�
8,10�
�
�
�
Beurre pasteurisé�
1,800 �
Kg�
28,50�
51,30�
�
�
�
Levure biologique�
0,180 �
Kg�
8,15�
1,47�
�
�
Divers�
�
�
�
�
�
�
�
�
Raisins secs�
1,000 �
Kg�
8,00�
8,00�
�
�
�
Bâtons chocolat�
150 �
�
0,45�
67,50�
�
�
�
Oeufs (dorure)�
3�
�
0,45�
1,35�
�
�
�
Beurre sec croissants�
0,600 �
Kg�
29,60�
17,76�
181,49�
�
Mousse au chocolat �
Chocolat couverture�
2,000 �
Kg �
35,00�
70,00�
�
�
�
Beurre�
0,500 �
Kg�
28,50�
14,25�
�
�
�
Blancs d'œufs�
0,500 �
Kg�
8,60�
4,30�
�
�
�
Sucre semoule�
1,000 �
Kg�
5,80�
5,80�
�
�
�
Crème fleurette�
2,000 �
Kg�
17,00�
34,00�
�
�
�
Vanille liquide�
0,030 �
Kg�
180,00�
5,40�
�
�
Emballage�
�
�
�
�
�
�
�
�
Caissette tulipe�
150�
�
0,15�
22,50�
156,25�
�
SabIés nantais�
�
�
�
�
�
�
�
�
Farine�
3,000 �
Kg�
3,60�
10,80�
�
�
�
Sucre semoule�
1,800 �
Kg�
5,80�
10,44�
�
�
�
Beurre�
1,800 �
Kg�
28,50�
51,30�
�
�
�
OEufs�
12�
�
0,45�
5,40�
�
�
�
Vanille�
0,025 �
Kg�
180,00�
4,50�
�
�
�
Levure chimique�
0,030 �
Kg�
25,00�
0,75�
�
�
Divers�
�
�
�
�
0,00�
�
�
�
Dorure (œufs)�
3 �
�
0,45�
1,35�
�
�
�
Essence de café�
0,030 �
Kg�
120,00�
3,60�
88,14�
�
PaImiers�
�
�
�
�
�
�
�
�
Farine�
3,500 �
Kg�
3,60�
12,60�
�
�
�
Sel�
0,090 �
Kg�
-�
�
�
�
�
Beurre sec�
2,100 �
Kg�
29,60�
62,16�
�
�
�
Sucre semoule�
0,300 �
Kg�
5,80�
1,74�
76,50�
�
Modelage�
�
�
�
�
�
�
�
�
Pâte d'amandes confiseur�
6,000 �
Kg�
33,00�
198,00�
�
�
�
Colorants�
Q.S.�
�
�
�
198,00�
�
Sorbet framboise�
�
�
�
�
�
�
�
�
Purée de framboises�
3,000 �
Kg�
26,00�
78,00�
�
�
�
Glucose atomisé�
0,540 �
Kg�
8,50�
4,59�
�
�
�
Sucre semoule�
0,540 �
Kg�
5,80�
3,13�
�
�
�
Stabilisant�
0,010 �
Kg�
110,00�
1,10�
�
�
�
Cornets à glace�
150 �
�
0,15�
22,50�
109,32�
�
Pâtes de fruits�
�
�
�
�
�
�
�
�
Pulpe d'abricots�
3,000 �
Kg�
22,00�
66,00�
�
�
�
Sucre semoule�
0,400 �
Kg�
5,80�
2,32�
�
�
�
Pectine�
0,060 �
Kg�
90,00�
5,40�
�
�
�
Sucre semoule�
3,000 �
Kg�
5,80�
17,40�
�
�
�
Sirop glucose�
0,810 �
Kg�
14,00�
11,34�
�
�
�
Acide tartrique�
0,015 �
Kg�
169,50�
2,54�
�
�
Enrobage�
�
�
�
�
�
�
�
�
Sucre cristallisé�
1 �
Kg�
5,50�
5,50�
�
�
Divers�
�
�
�
�
�
�
�
�
Sachets�
150 �
�
0,15�
22,50�
�
�
�
Liens�
150�
�
0,02�
3,00�
136,00�
�
�
�
�
�
�
�
945,70�
�
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4° Devis





	PATlSSERlE "AUX GOURMETS"		Paris, le 15 septembre 1999


		Joseph D’ARIOL


		9 Place Bagatelle


			75006 PARIS


				Direction administrative du


				Cirque AUGUSTE


				25 rue du Débarcadère


				75016 PARIS


Objet : Devis pour goûter de 150 enfants








Monsieur le Directeur,





Je vous prie de trouver ci-après notre meilleure proposition concernant l'approvisionnement du goûter que vous organisez le 1er octobre 1999 à l'issue de votre spectacle vers 17 heures.





Comme vous le souhaitiez, nous avons détaillé le montant par spécialité :


	Proportion (par enfant)		Prix (150 personnes) TTC


	Mini-viennoiseries


	(1 pain au raisin, 1 pain au chocolat, 1 croissant)				488,25F


	Mousse au chocolat (en caissette tulipe)				420,35F


	Sablé nantais				237,12F


	Palmier				205,80F


	Sujet en pâte d'amandes				532'67 F


	Boule de sorbet framboise (et son cornet)				294'10 F


	Sachet de pâtes de fruits abricot (50 g)' à emporter				365,87F


		Total			2544,16F


			(dont T. V.A. : 132,63F)








Restant à votre disposition pour tout renseignement complémentaire,





Je vous prie d'agréer, Monsieur le Directeur, mes salutations les plus distinguées.














Joseph D'ARIOL

















