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6.1.2. Bilan des actions menées par les secteimeataires et suivi de I'offre.....Erreur ! Signet non défini.
6.2. BLAN DE L’ ANALYSE BENEFICESRISQUES POUR LOPTIMISATION DE LA COMPOSITION NUTRITIONNELLE
..................................................................................................................... ERREUR ! SIGNET NON DEFINI .
6.2.1. Impact compOorteMENLAl................ o e eeeeeee e et rreereeeeeeeeeeeennned Erreur ! Signet non défini.
6.2.2. Les aspects teChNOIOGIQUES ..........uuuuueiiiiiiiiiieiee e Erreur ! Signet non défini.
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6.3. YNTHESE DES PISTES DACTIONS PAR SECTEUR.....uuuiiaiaaeiaiieeeeiiiriiiaa e e eans ERREUR ! SIGNET NON DEFINI .
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Ce rapport est le fruit des travaux menés au niveau interministériel (ministeres en charge de I'agriculture,
de la santé, et de la consommation) avec le président du comité de pilotage du Programme National
Nutrition Santé (PNNS) et 'AFSSA, en concertation avec I'ensemble des parties prenantes concernées
par les objectifs du PNNS relatifs aux glucides, en particulier les secteurs agroalimentaires, les
consommateurs et divers experts dans leur domaine.

Ce rapport rassemble les contributions écrites des organisations représentées au sein du groupe de
travail, sur la base des éléments présentés lors des réunions. La Direction générale de I'alimentation qui
a piloté le groupe de travail, a assuré la coordination de ce rapport.

La premiére partie est introductive : elle décrit le contexte de mise en place du groupe de travail, son
mandat, 'organisation des travaux menés et la gestion des données échangées.

La deuxiéme partie dresse le bilan des données de production et de consommation, sur la base des
informations échangées et des projets d’étude dans le cadre du groupe. Cette partie s’appuie sur les
contributions des acteurs dans le domaine de la recherche, des études ou de I'évaluation (AFSSA,
Credoc, INSEE, ASPCC, DGPEI).

La troisieme partie fournit les éléments d’analyse par secteur agroalimentaire et catégorie d’aliments. Ces
contributions émanent de chacun des représentants des secteurs concernés. Les mentions relatives a la
santé n’engagent que leurs auteurs.

La quatriéeme partie propose un point d’analyse réglementaire pour les catégories d’aliments concernés et
sur la réglementation horizontale, élaboré par la Direction générale de la concurrence, de la
consommation et de la répression des fraudes.

La cinquiéme partie présente les résultats des différentes études d’'impact : sur la consommation a partir
de la simulation de 'AFSSA-PASER, économique sur la filiere sucre grace a la modélisation de la
DGPEI, comportemental sur la base des auditions d’experts, et nutritionnel a partir de la saisie des
experts de 'AFSSA.

La sixieme partie propose une synthése de ces travaux dans la perspective de I'élaboration des chartes
d’engagements.

Merci a tous ces contributeurs !





