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Sigles 
 
 
 
DGAL  Direction générale de l’alimentation 
DGAS Direction générale de l’action sociale  
DGS Direction générale de la santé  
DGPEI  Direction générale des politiques économique, européenne et internationale  
BAEP Bureau de l’analyse économique et de la prospective 
DGESCO Direction générale de l’enseignement scolaire 

DGCCRF Direction générale de la concurrence, de la consommation et de la répression des 
fraudes  

SCEES Service central des enquêtes et études statistiques du ministère de l'agriculture et de la 
pêche 

ENGREF Ecole nationale du génie rural des eaux et forêt 
ANIA  Association nationale des industries agroalimentaires  
CEDUS  Centre d’études et de documentation du sucre  
SNBR Syndicat nationale des boissons rafraîchissantes  
UNIJUS Union Nationale Interprofessionnelle des jus de fruits  
USIPA Union des Syndicats des Industries des Produits Amylacés et de leurs dérivés 
ATLA l'Association de la Transformation Laitière Française 
SIFPAF  Syndicat des Industriels Fabricants de Pâtes Alimentaires de France 
Alliance 7 L’Alliance 7 est une union intersyndicale au service de 9 secteurs : Chocolaterie, 

Biscuiterie, Confiserie, Céréales pour le petit-déjeuner, Panification croustillante et 
moelleuse, Miels, Aliments divers, Alimentation infantile et nutrition clinique,  Alimentation 
diététique et compléments alimentaires  

INBB  Institut national de la boulangerie pâtisserie  
CGAD Confédération Générale de l'Alimentation en Détail 
ASPCC  Association Sucre-Produits sucrés, Communication, Consommation 
SFIG Syndicat des fabricants industriels de glaces, de sorbets et crèmes glacées  
SYNPA Syndicat national des producteurs d’additifs et d’ingrédients de la chaîne alimentaire  
GECO CH  Groupe d’étude de la consommation hors foyer 
SYNDIFRAIS  Syndicat National des Produits Laitiers Frais 
FCD Fédération des entreprises du Commerce et de la Distribution 
ANMF Association nationale de la meunerie française 
ADEPALE  Association des entreprises de produits alimentaires élaborés1 
CCC   Restauration collective en gestion directe 
SNRC   Syndicat National de la Restauration Collective 
ENSIA  Ecole Nationale Supérieure  des industries agricoles et agroalimentaires  
FIRS  Fonds d’intervention et de Régularisation du marché du Sucre 
CIQUAL  Centre Informatique sur la Qualité des Aliments (une unité d’appui scientifique et 

technique de l'Agence Française de Sécurité Sanitaire des Aliments) 
AESA Apports énergétiques sans alcool  
INSEE Institut national de la statistique et des études économiques  
INSERM Institut national de la santé et de la recherche médicale  
 
                                                      
1 réunit six syndicats professionnels du secteur (ADISUR, FIAC, PFD, STF, SYNAFAP et SYNDEPAL)  
ADISUR : Association pour le Développement des Industries du Surimi  
FIAC : Fédération Française des Industries d'Aliments Conservés  
PFD : Syndicat National des Fabricants de Produits à base de Fruits, Sucres et Dérivés  
STF : Syndicat du Saumon et de la Truite Fumés  
SYNAFAP : Syndicat National des Fabricants de Plats Préparés Frais  
SYNDEPAL : Syndicat National des Déshydrateurs de Produits Alimentaires 
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Ce rapport est le fruit des travaux menés au niveau interministériel (ministères en charge de l’agriculture, 
de la santé, et de la consommation) avec le président du comité de pilotage du Programme National 
Nutrition Santé (PNNS) et l’AFSSA, en concertation avec l’ensemble des parties prenantes concernées 
par les objectifs du PNNS relatifs aux glucides, en particulier les secteurs agroalimentaires, les 
consommateurs et divers experts dans leur domaine. 
  
Ce rapport rassemble les contributions écrites des organisations représentées au sein du groupe de 
travail, sur la base des éléments présentés lors des réunions. La Direction générale de l’alimentation qui 
a piloté le groupe de travail, a assuré la coordination de ce rapport.  
 
La première partie est introductive : elle décrit le contexte de mise en place du groupe de travail, son 
mandat, l’organisation des travaux menés et la gestion des données échangées.  
  
La deuxième partie dresse le bilan des données de production et de consommation, sur la base des 
informations échangées et des projets d’étude dans le cadre du groupe. Cette partie s’appuie sur les 
contributions des acteurs dans le domaine de la recherche, des études ou de l’évaluation (AFSSA, 
Credoc, INSEE, ASPCC, DGPEI). 
 
La troisième partie fournit les éléments d’analyse par secteur agroalimentaire et catégorie d’aliments. Ces 
contributions émanent de chacun des représentants des secteurs concernés. Les mentions relatives à la 
santé n’engagent que leurs auteurs.  
 
La quatrième partie propose un point d’analyse réglementaire pour les catégories d’aliments concernés et 
sur la réglementation horizontale, élaboré par la Direction générale de la concurrence, de la 
consommation et de la répression des fraudes.  
 
La cinquième partie présente les résultats des différentes études d’impact : sur la consommation à partir 
de la simulation de l’AFSSA-PASER, économique sur la filière sucre grâce à la modélisation de la 
DGPEI, comportemental sur la base des auditions d’experts, et nutritionnel à partir de la saisie des 
experts de l’AFSSA. 
 
La sixième partie propose une synthèse de ces travaux dans la perspective de l’élaboration des chartes 
d’engagements. 
 
Merci à tous ces contributeurs ! 

 
 




